PRINITIV

Precoce, precocissimo. Per questo viene chiamato Primitivo. Un
vitigno giunto nel Salento piu di duemila anni fa. Nel mese di
Settembre il frutto € gia maturo. Il colore dell'acino é di un rosso
intenso e vinoso. Proprio come il suo vino, caratterizzato da aromi
complessi e molto particolari. Ama i terreni argillosi e il calcare
rugoso. Un vino amabile e corposo. Speziato e strutturato. Un tempo
utilizzato come vino da taglio, oggi un vino di gran qualita.

It's a precocious one. For this reason it's called Primitivo. A vine
variety, that arrived in Salento more than two thousand years ago.
In September its grapes are already ripe. The grape colour is deep

and winy red. Just like its wine, that is characterized by complex

and very particular aroma.lt loves clay plot. Its wine is sweet and

full-bodied, spicy and structured. Once it was used as a blending
wine, now it is an high quality one.

SUSUNANIELLO

NEGRANARG

Si hanno sue notizie gia da meta dell’800. Il nome
deriva dal suo particolare colore nero, anzi nerissimo
(dal latino niger e dal greco mavros). Si conoscono
poco piu di 70 biotipi differenti di questo vitigno
presenti in diverse zone del Salento. | suoi acini sono
di media grandezza, molto tannici. Un vino robusto e
asciutto. Ha grandi qualita di antiossidante ed & ricco
di sostanze antiallergiche.

We've heard about Negramaro since mid ‘800. Its
name comes from its particular colour: a very strong
black. More than 70 different biotype of this vine are
known, located in disparate Salento’s areas. Its grapes

have a medium size and they are very tannic. A strong
and dry wine. It has a lot of antioxidant qualities and
it is rich of antiallergic matters.
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Diffuso nei territori nell'alto Salento (Brindisi,
Ostuni), questo vitigno viene anche
conosciuto con il nome di “Somarello nero”,
dovuto al fatto che soprattutto nei primi

15 anni di vita, ha la caratteristica di essere
molto produttivo tanto da caricarsi in modo
spropositato di grappoli d'uva, da qui il detto
“carico come un somarello”. Un vino dal colore
rosso rubino intenso, con un buon tenore
alcolico, tannico e dotato di una buona dose
d'acidita che lo rende un vino predisposto ad
un medio invecchiamanto.

ALERTICO

Nobile e antichissimo vitigno introdotto ~
dai Greci, il suo nome potrebbe derivare -
da Luglio (in greco ioulatico) mese della

sua maturazione.

| suo acini sferoidali, hanno una buccia di
colore blu di medio spessore.
Morbido, vellutato e dolce al gusto.

Widespread in the high Salento’s territory
(Brindisi, Ostuni). This vine is also well-
known as “Somarello nero” because during
its early 15 years of life it is very productive
and is full of grapes. A wine of a ruby deep
red colour, with a good alcoholic, tannic
and acid standard, that makes it a perfect
wine for a medium ageing.

It is a noble and very old vine variety
introduced by Greeks. Its name
comes from July (in Greek ioulatico),
the ripening’s month. Its grapes are
spherical and have a blue peel with a
medium depth. It is soft, valvety and
with a sweet flavor.

design: dariosylenardelli.it

WIN
NALVASIA NERA A

Grande e diffusa in tutta Italia € la famiglia delle Malvasie, coltivate
. X . . . - da Nord a Sud. Nella Malvasia Nera di Lecce, non si ritrova quel
Ha origini antiche. Proveniente dal Mediterraneo Orientale sul finire . el
. . . ) ) . . sapore amarognolo tipico delle Malvasie diffuse nel resto d'ltalia. F 0 L { 0 w U S
del Medioevo, epoca in cui le navi genovesi e veneziane dominavano L ; . .
Il suo vino & di colore rosso rubino carico. Abbastanza tannico,

raramente in purezza, si utilizza spesso con altri vitigni o nella
produzione dei rosati.

\

i mari ed erano cariche di questi vini dolci diretti in Nord-Europa. Il
suo nome deriva dal termine greco “Monenbasia” che significa “porto
ad una sola entrata”.

Il'vino ha un colore giallo paglierino con profumi quasi neutri, privi di
aromaticita ma freschi e armonici. Buona acidita e marcata sapidita.

NEGRAMARO WINE FESTIVAL
2015 EDITION
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It is big and popular vine variety around Italy, even though the
Black Malvasia from Lecce, doesn't have that typical slightly
bitter. Its wine has a full rubin red colour. It is enough tannic and
it is often used with other different vines variety or in the rosé

production.

Malvasia Bianca has ancient origins. It comes from the Eastern foodtripandmore

Mediterranean during the Middle Ages, the time in which
Genoese and Venetian ships were full of these sweet wines
and dominated the Seas. Its name comes from the Greek word
“‘Monenbasia” that means “harbour with only one entrance”. This
wine has a straw yellow colour with almost neutral and fresh
aromas. It has a good acidity and flavor.

LE 70 CANTINE DA VISITARE
E 120 VINI DA DEGUSTARE IN SALENTO

DISCOVER 20 WINE CELLARS & TASTE 70 TOP WINES

WWW.FOODTRIPANDMORE.COM
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AGRICOLE VALLONE

Via XXV IUGLIO, 7 - 73100 Lecce
Tel. (+39) 0831.327182

Vino da degustare/ Wine to taste: Gratticiaia 2010
(Negroamaro 100%)

APOLLONIO VIN

Via San Pietro in Lama, 7 - 73047 Monteroni di Lecce (LE)
Vino da degustare/ Wine to taste:

Salice Salentino Rosso Apollonio 2010

(Negramaro 80% Malvasia Nera 20%)

RTTANASIO

Via per Oria 13 - 74024 Manduria (TA) - Tel. (+39) 099.9737121
Vino da degustare: Primitivo di Manduria dolce naturale 2011
(Primitivo 100%)

Via Masseria Vecchia, | - 73058 Tuglie (LE)

Tel. (+39) 0833.381612

Vino da degustare/ Wine to taste: Mjére Bianco
(Verdeca 90% Chardonnay 10%)

CANDID

Via Armando Diaz, 46 - 72025 San Donaci (BR)

Tel. (+39) 0831.635674

Vino da degustare/ Wine to taste: Duca D’Aragona 2008
(Negroamaro 80%, Montepulciano 20%)
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CANTELE

Strada provinciale, 365 - 73010 Guagnano (LE)
Tel. (+39) 0832.705010

Vino da Degustare/ Wine to taste: Amativo 2012
(Primitivo 60%, Negroamaro 40%)

CASTELLO NONACI

Contrada Monaci - 73015 Salice Salentino (LE)
Tel. (+39) 0831.665700

Vino da Degustare/ Wine to taste: Artas 2012
(Primitivo 100%)

CONTI ZECC

Via Cesarea - 73045 Leverano (LE)

Tel. (+39) 0832.825613

Vino da degustare/ Wine to taste: Malvasia Bianca 2013
(100% Malvasia)

DUCA CARLO GUARINI

Largo Frisari, | - 73020 Scorrano (LE)

Tel. (+39) 0836.460288

Vino da degustare/ Wine to taste: Boemondo 2010
(100% Primitivo)

CANTINE DUE PALNE

Via San Marco 130 - 72020 Cellino San Marco (BR)
Tel. (+39) 0831.617865

Vino da degustare/ Wine to taste:

Salice Salentino Rosso Selvarossa Riserva 2011
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SEVERINO GAROFANO

Localita Tenuta Monaci - 73043 Copertino (LE)
Tel. (+39) 0832.947512

Vino da degustare/ Wine to taste: Le braci 2007
(Negramaro 100%)

L'ASTORE NASSERIA

Via G. Di Vittorio, | - 73020 Cutrofiano (LE)
Tel. (+39) 0836.542020

Vino da degustare/ Wine to taste: Jéma 2012
(Primitivo 100%)

LEONE DE CASTRIS

Via Senatore de Castris, 26 - 73015 Salice Salentino (LE)
Tel. (+39) 0832.731112

Vino da degustare/ Wine to taste: Aleikos 2013
(Aleatico 100%) - ROSATO

NASSERIA ALTENURA

SP69 Contrada Palombara - 72028 Torre Santa Susanna (BR)
Tel. (+39) 0831.740485

Vino da degustare/ Wine to taste:

Primitivo di Manduria Altemura 2012

(Primitivo 100%)

NASSERIA L1 VELI

SP Cellino km | - 72020 Cellino San Marco (BR)

Tel. (+39) 0831.618259

Vino da degustare/ Wine to taste: Susumaniello Askos 2013
(Susumaniello 100%)
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ROSSO ROSATO

BIANCO

NENRIR

Via Scarciglia, 18 - 73027 Minervino di Lecce (LE)
Tel. (+39) 0836.818199

Vino da degustare/ Wine to taste: Pietra 2012
(Primitivo 60%, Susumaniello 40%)

NOTTURA

Piazza Melica, 4 - 73058 Tuglie (LE)

Tel. (+39) 0833.596601

Vino da degustare/ Wine to taste: Primitivo Le Pietre 2012
(Primitivo 100%)

CANTINE SANTA BARBARA

Via Maternita e Infanzia, 23 - 72027 San Pietro Vernotico (BR)
Tel. (+39) 0831.652749

Vino da Degustare/ Wine to taste: Susumanero 2011
(Susumaniello 60%, Malvasia Nera 20%, Negroamaro 20%)

TAURING

SP 365, km 1400 - 73010 Guagnano (LE)

Tel. (+39) 0832.706490

Vino da degustare/ Wine to taste: Patriglione 2009
(Negroamaro 100%)

TENUTE RUBING

Via Enrico Fermi, 50 - 72100 Brindisi (BR)

Tel. (+39) 0831.571655

Vino da degustare/ Wine to taste: Torre Testa 2012
(Susumaniello 100%)



